Cutting Techn§logy
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Kaseteilmaschine

zum Schneiden von halbfestem
und festem Schnittkase

Cheese Cutting Machine
for the cutting of semi-hard
cheese types

MawuHa gnsa pe3ku
cbipa
OnNS pesky NonyTBepaoro coipa
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Kéaseteilmaschine

HT 1l

Der universelle HT Il teilt die verschie-
densten Kése, ob eckig oder rund, in
Portionen oder Segmente.

Hydraulisch angetrieben arbeitet er da-
bei mit hoher Schneidkraft bei konstan-
ter Geschwindigkeit.

Merkmale

» Maschinengehause aus Edelstahl
rostfrei

« Sicherheitsschaltung mit Zweihand-
bedienung

» Schneidséatze mit Messern oder
Dréhten

» Die Maschine entspricht den Euro-
paischen Richtlinien fur Sicherheit
(CE) und den Normen fir Hygiene-
anforderungen

Optionen

» Mittelausstich bei runden Kasen

» Zentrierung manuell oder pneuma-
tisch

» Automatische Abfrage der Zentrie-
rung fiir runde Kése - keine Kollision
mit Schneidwerkzeug

» Konsole fiir zweiten, parallel aufge-
bauten Schneidsatz

» Trimmschnitt fir rechteckige Kéase

Technische daten

Schneidkraft:

max. 12 kN
Maschinenhub:

max. 370 mm
Nennleistung:

max. 3 Hibe/min
Formatbereich:

* max. @ 475 mm bei Messer

* max. @ 510 mm bei Draht

* max. o 320 x 520 mm bei

Messer und Draht

Elektrik:

Anschlussleistung ca. 1,5 kVA

3/N/PE, AC 50 Hz, 400 V

Steuerspannung DC 24 V
MaBe (ca., mm):

Cheese Cutting Machine
HT Il

The universal HT Il cuts the most
different cheese types, whether
square or round into portions or

segments.

Driven hydraulically it works with
high cutting force at constant
speed.

Characteristics

* Machine frame made of stain-
less steel

» Safety switching by two-handed
operation

+ Cutting sets with blades or wires

» The machine conforms to the
European safety guidelines (CE)
and the hygiene standards

Options

» Centre cut-out for round
cheeses

+ Centering manual or pneumatic

» Automatic inquiry of the
centering for round cheeses - no
collision with cutting tool

» Console for second, parallel
mounted cutting set

» Trim cut for rectangular
cheeses

Technical data

Cutting force:
max. 12 kN
Machine stroke:
max. 370 mm
Nominal capacity:
max. 3 movements/min
Format range:
* max. @ 475 mm for blades
* max. @ 510 mm for wires
* max. 0 320 x 520 mm for
blades and wires
Electric supply:
installed load approx. 1.5 kVA
3/N/PE, AC 50 Hz, 400 V
control voltage DC 24 V
Dimensions (approx., mm):

MawuHa anAa pesku cbipa

HT I

YHuBepcanbHas mawuHa ans pesku coipa HT I
npegHasHadeHa Aans GonblUMHCTBA TWMOB Cbipa
KpYrnon wnu kBagpaTHOW OpMbl, AMs Hapesku
NopLUUA UNN CErMEHTOB.

vopaBnuyecknn  npuvBo4  MNO3BOMSIET  AOCTUYbL
BbICOKUX Pe3ynbTaToB MpW MOCTOSHHOM CKOPOCTM
pesku.

XapaKkTepucTukm

Kopnyc MalumHbl M3roTOBREH W3 HepxaBsetoLlen
cTanm

BesonacHoe ynpaBneHve 3a cyeT paboTbl 06ermMu
pykamu

Habop WHCTPYMEHTOB AN pe3kM HoXamMu unu
CTpyHamu

MawwnHa cooTBeTCTBYyEeT €BPONenckuM cTtaHgapTam
6e3onacHocTn (CE) n rurneHnyeckum tpeboBaHmnam

onuum

« Bbipeska LeHTpa Ansi KpyriibiX CbipOoB.
* PyyHoe nubo nHeBMaTn4eckoe

LeHTpupoBaHue

» ABTOMaTUYECKUI pacyeT LLeHTPUpOBaHMs

OnA KpyrnbiX CbIpoOB — 6e3 CTONKHOBEHWS
C pPexyLmmMm NHCTPYMEHTOM

» KoHconb ans BTOPOro, yCtTaHOBJIEHHOIo

napannenbHO, UHCTPYMEHTa Pe3Kn.

* Moapeska NpsiMOYronbHbIX CbIpOB

TexHunueckKkue gaHHble
Cuna pe3ku:
12 kH makc.

Llar pe3ku:

Makc 370 mm
HomuHanbHas npouns-Tb:
Makc 3 Takta/MuH

Ounana3oH chopmaTtoB:

* Makc. @ 475 mm ansa Hoxen

* Makc & 510 MM Ansa cTpyH

* Makc. 320x520 MM ans HOXeMn 1 CTPyH

AnekTpocHabxeHue:

YcraH. mowHoctb npum. 1,5 kBA 3/N/PE,
nuTaHue nepemeHHbiM Tokom (AC) 50 Iy
400 B Hanpspkenue uenn ynpasnerus (DC)
24 B

Fa6apuThbi: (NpUM., MM)

.

A Grundmaschine basic machine BasoBas maluvHa
Konsole console KoHconb
Schneidsatz 1 cutting set 1 PexyLumit MHCTp-T
Schneidsatz 2 cutting set 2 PexyLwmit MHCTp-T
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