Cutting Techn§logy

4925

CombiCUT

Schneidemaschine

fur das Schneiden von Kaseriegeln
und Kasehalblaiben

Cutting Machine

for cutting cheese bars and
halved cheese loaves in one machine

MawmuHa pe3ku

[nsa peskun 6pyCcKoB M CbIPHbIX
ronos, NpeaBapuTeNnbHO
paspe3aHHbIX nonosiam
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Schneidemaschine

CombiCUT

Mit dem CombiCUT kénnen sowohl
Riegel in Portionen oder Wedges als
auch vorgeteilte Laibe in Segmente
geteilt werden. Der Wechsel der
Formatteile fiir die Riegelteilung

auf Laibteilung ist in ca. 10 Minuten
erledigt.

MerkMale
« Flexibel bei der Teilungsanzahl

» Exakter und sauberer Schnitt durch
Ultraschalltechnik

» Geeignet fur Einsatz in Linien

« Servoantriebe ermdglichen eine indi-
viduelle Anpassung an die verschie-
denen Produkte und einen schnellen
Formatwechsel

« alle Format- und Reinigungsteile
sind ohne Werkzeug schnell wech-
selbar (Quick Change)

* gut zuganglich

* leicht zu reinigen

« einfache Bedienerfihrung am
Touchscreen

opTionen
* Formatwagen
* Informationssystem DAISY

TeChnisChe DaTen
Nennleistung:
max. 100 Messerhibe/min
(Nominalleistung abhangig von
Teilung und Produkt)
Formatbereich Riegel:
Lange: max. 950 mm
Breite: max. 180 mm
Hohe: 40 - 140 mm
Formatbereich halber Laib:
Durchmesser: 160 - 380 mm
Hohe: 50 - 140 mm
Elektrik:
3/N/PE, AC 50Hz, 400V
Anschlussleistung ca. 3,5kVA
Steuerspannung DC 24V
Pneumatik:
ca. 5 Nm?* h bei 6-8bar
MaRBe (ca., mm):

Cutting Machine

CombiCUT

It is possible to cut bars into por-
tions or wedges as well as halved
loaves into segments. Changing
the format parts from the cutting
of bars to the cutting of loaves is
done within approx. 10 minutes.

FeaTUres

* Flexible number of divisions

* Precise and clean cut by means
of ultrasonic technology

* Suitable for implementing into
lines

* Servo drives enable the indivi-
dual adjustment for various pro-
ducts and a fast format change

* It is possible to change all for-
mat and cleaning parts fast and
without tools (Quick Change)

» Good accessibility

 Easy to clean

* Easy controlled operation from
the touch screen

opTions
« Trolley for format parts
* Information System DAISY

TeChniCal DaTa
Nominal capacity:
Max. 100 knife strokes / min
(The nominal capacity depends
on how the product is divided)
Format range for bar:
Length: max. 950 mm
Width: max. 180 mm
Height: 40 - 140 mm
Format range for halved loaf:
Diameter: 160 - 380 mm
Height: 50 - 140 mm
Electrics:
3/N/PE, AC 50 Hz, 400 V
Connecting load approx.
3.5kVA
Control voltage DC 24 V
Pneumatics:
Approx. 5 Nm?/ h with 6 - 8 bar
Measurements (approx., mm):
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MawwuHa pe3ku

CombiCUT

MalumHa pexeT Ha nopummn kak 6pyckoBow, Tak
1 NONYronoBbl KPYrIoro cbipa — Ha NopLMn 1
cermeHTbl. CMeHa cdopmata ¢ pesku 6pyckoB
Ha pesKy nonyrosioB 3aHMmaet npum.10
MUHYT.

TexHuueckoe onucaHue

* rMbkoe YMcno nopuni

* TOYHaA N 4YncTad pes3ka npu
NOMOLLM YyNbTPa3BYKOBOIro HoXxa

* nogxoauT Ansa yCtaHOBKU B

NNHUIO
. CepBonpusoabl obecneynBatoT
WHOMBMAYanbHblE  HACTPOWKM  Ans

pasHbIX NPOAYKTOB U ObICTPYHD CMEHY
dopmaTta

* 3a MeHa hOpMaToB U CHATVE AeTanen A MoK
npoucxoauT BbICTPO 1 6e3 UCTONBL30BaHUSA
nHcTpymerToB  (Quick Change)

* XOPOLUMIN JOCTYN K MalUnHe

* Nerko YNCTUTb

* NIerko ynpaensiTb C CEHCOPHOro 3KpaHa

Oonuum
* Tenexka Ans opMaTHbIX getanen
* HdpopmaumoHHasa cuctema DAISY

TexHuueckue gaHHble
HomuHanbHasi nponsBoANTENbLHOCTD:!
Makc.. 100 TakTtoB /MUH
(3aBMcUT OT BMAA Hape3Kkn NpoaykTa)
Ownana3oH chopmaTtoB
6pycka :
OnuHa : max. 950 mm
LLvpuHa: max. 180 mm
Bbicota: 40 - 140 mm
Ownana3oH chopmaTtoB
NosyrosioB:
OunameTp: 160 - 380 mm
Beicota: 50 - 140 mm
AnekTpuka:
3/N/PE, AC 50 Hz, 400 V
MopxkntoyeHue 3,5 kVA
KoHTp.HapnspkeHne DC 24 V
MueBmaTuKa:
npum. 5 Nm3/h a 6 - 8 bar
Fa6apuTtbl(npum., mm):
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