Cutting TechMlogy

SC 60

Segmentschneide-

maschine
zum flexiblen Schneiden von Laiben
aus Weichké&se bzw. Schnittkdse

Segment Cutting
Machine

for the flexible cutting of soft and
semi-hard cheese loaves

MawuHa ana Hape3Ku Ha

cermeHTbl
[N pasnuyHbIX BUOOB HAPE3KM rofloBOK MArKOro
Cblpa 1 cbipa NonyTBepabIX COPTOB
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Segmentschneidemaschine

SC 60

Arbeitsweise
Der SC 60 schneidet je nach Ausstattung
Segmente aus
» Weichkaselaiben (mit Ultraschall)
bzw.
» Schnittkéselaiben

Die Teilung ist flexibel und wird bestimmt
durch die Eingabe der
» gewlnschten Portionsanzahl
=optimale Ausbeute bei
preisausgezeichneten Portionen
» oder des Portionsgewichts (Option)
=gewichtsoptimierte Portionen

Der geschnittene Késelaib wird anschlie-
Bend auf das Auslaufband abgegeben.

Merkmale

e Flexibel bei der Teilungsanzahl

e Exakter und sauberer Schnitt durch
Ultraschalltechnik (Option fur Weich-
kéase)

e Servosteuerung mit integrierter SOFT-
SPS

e Balkonbauweise

e Maschinengehduse aus Edelstahl

¢ Produktbertihrende Teile sind aus
lebensmittel-geeignetem Material. Sie
kénnen fur die Reinigung ohne Werk-
zeug demontiert werden.

e Touchscreen flr leichte und Ubersichtli-
che Bedienung

e Die Maschine entspricht den EU-Richtli-
nien fur Sicherheit (CE) und den Normen
flr Hygiene.

Optionen
e Mittelausstich
¢ [nformationssystem DAISY

Technische Daten
(abhangig von der Teilung und Produkt)
Nennleistung:
max. 60 Messerhibe/min
Formatbereich:
e Kaselaib-Durchmesser: 200 - 420 mm
e Késelaib-Héhe: 50 - 150 mm

bei Ultraschall: 50 - 140 mm
e Mittelausstich: @ 20 - 110 mm
e Segmentteilung: - oo
Elektrik:
mittlere Leistungsaufnahme ca. 8 kVA
3/N/PE, AC 50 Hz, 400 V
Steuerspannung DC 24 V
Pneumatik:
6 -8bar Druckluft, ca. 6 Nm3¥h
MaBe (ca., mm):

[ €—— ~ 1580 —>>|

Segment Cutting Machine
SC 60

Mode of operation
According to execution the SC 60 cuts
segments from
¢ soft cheese loaves (with ultrasonic unit)
or/and
* semi-hard cheese loaves.

The division is flexible and is determined
by the entry of
¢ the desired number of portions
=optimum yield of portions
with price marking
o or of the portion weight (option)
= portions with optimised weight

Then the cut cheese loaf is transferred to
the discharge belt.

Features

e Flexible number of divisions

e Precise and clean cut by use of ultra-
sonic cutting technology (option for soft
cheese)

e Servo-mechanism with integrated
Soft-PLC

e Cantilever construction

e Machine frame made of stainless steel.

e All parts which touch the product are
made of food grade material. These can
be removed for cleaning without the use
of tools.

e Touchscreen for easy andclear
operation

e The machine is conformed to EU guide-
lines for safety (CE) and hygiene regula-
tions.

Options
e Centre cut-out
¢ [nformation system DAISY

Technical Data
(depending on the division and the product)
Nominal capacity:
max. 60 blade movements/min
Format range:
e Cheese loaf diameter: 200 - 420 mm
e Cheese loaf height: 50 - 150 mm
in case of ultrasonic: 50 - 140 mm
e Centre cut-out: @ 20 - 110 mm
e Segmentcutting: 2- V400
Electric supply:
average power consumption approx. 8 kVA,
3/N/PE, AC 50 Hz, 400 V
control voltage DC 24 V
Pneumatic supply:
68 8 bar compressed air, approx. 6 Nm%h
Dimensions (approx., mm):
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MawwuHa gns Hape3KNn Ha CermMeHTbl

SC 60

MpuHHUMN pab6oTbi
B 3aBucumocTtu ot ucnonHexuss SC 60
HapesaeT CEerMeHTbI 13:
® TOfIOBOK MSAMKOTO Chlpa YnbTpa3ByKOBbIM
HOXOM) W/unnm
® TOfIOBOK Cblpa NonyTBepAbIX COPTOB.

mbkasi Hapeska onpeensieTcs 3agaHuem
cneayoLmx napameTpoB:
® >Kenaemoro Yvcna nopLui
=onTuManbHas BbipaboTka c
MapK1POBKOW LieHbl
® nM Beca nopumm (onums)
= ONTMMWPOBAHHBIE MO BECY MOPLWN.

3aTem HapesaHHbI Cbip nepegaeTcs Ha
BbIXOAHOW TpaHcnopTep

XapakTepucTukm

e [MBKOCTb B KONNYECTBE CErMEHTOB.

e TOYHbIN U YUCTBIN pPe3 C UCMONb30BaHNEM
TEXHOMNOrMM ynbTPasBYKOBOM pe3kn (onuus
ONs MArKOro cbipa).

e CepBoynpaBneHne ¢ UHTErpMpoOBaHHOM
cuctemont SPS — SOFT

e KoHconbHasi KOHCTPYKLUSA

e MalumrHa 13 HepxaBetoLLen cTanu.

e Bce getanu, KOHTaKTUpytoLme ¢
NPOAYKTOM, BbINOMHEHbI U3 MaTepKanos,
npeAHasHa4YeHHbIX AN NULLEBON
MPOMBILLIIEHHOCTW.

e CeHCOpHbIN 3KpaH Anst Nerkoro u
NpO3payHoro ynpasneHus.

e MalumHa COOTBETCTBYET €BPOMENCKUM
ctaHgapTam no 6e3onacHocTtn (CE) 1
rmrneHe.

Oonuum
e Bbipes LeHTpa.
¢ VHdopmauuoHHas cuctema DAISY.

TexHMueckKkue gaHHblIe

(3aBMCUT OT pe3kn 1 NPoAYKTa)
HomuHanbHas npon3BoAnTENbHOCTD!:
Makc. 60 pe3oB / MUH.
Ounana3oH chopmaTtoB:
Pa3mepbl CbIpHOW ronoBKM
e [lnameTp: 200 - 420 Mm
e Bricota: 50 - 150 mm

Mpwu ucn. y/3 Hoxa: 50 — 140 mm
¢ Bipe3 ueHTpa: g 20 — 110 mm
e Peska Ha cermeHTbl: 1/2- 1100
AnekTpuKa:
Cp. notp. ow-Tb npum. 8 kBA 3/N/PE, AC
50 'u, 400 B
Hanpspkenne ynpasnenus DC 24 B
MueBmaTukKa:
CxaTblii Bo3ayx 6- 8 bars, npum. 6 Hvw3/y
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