Cutting Techn§logy

p.

BTS Basic

Blockteilsystem

Zum Teilen von Kasebldcken in
Riegel.

Block Cutting System

For the division of cheese blocks
into bars
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Blockteilsystem

BTS Basic

Arbeitsweise

« Der Kaseblock wird manuell auf das
Auflegeband gelegt oder von einem
Transportband zugefihrt.

 In der Hubstation wird der Block in die
Schneideposition gebracht.

¢ Der Block wird zentriert und dann
mit dem Teilkolben durch den
Schneidrahmen geschoben.

« Die Teilung der Riegel erfolgt dabei mit
Drahten oder Messern.

Merkmale

» Formatteile schnell wechselbar

« Balkonbauweise

* Maschinengehduse aus Edelstahl

« SPS-Steuerung

< Die Maschine entspricht den EU-
Richtlinien fur Sicherheit (CE) und
den Normen fir Hygiene.

< Die Schneidprogramme kdnnen fiir 80
Produktsorten gespeichert werden.

Optionen

¢ Trimmschnitt

¢ Vereinzelungsstation (Drehen eines
AuBenriegels um die Hochachse)

< Gruppierstation

« Sortierung fur Gruppierstation

« Wendestation (Drehen um die
Langsachse)

« Auslaufband oder Auslaufrollenbahn
auf Héhe 1300 mm

» Touchscreen

Technische Daten

Formatbereich Kaseblock:

Lange 450 - 550 mm
Breite 250 - 330 mm
Hohe 60 - 115 mm
(gréBerer Bereich ohne Vereinzelung)
Teilung:

in Riegel 2/2 und 3/3
Nennleistung:

max. 4,5 Blécke/min
Einstellleistung:

beim Schneidsatz spezifiziert
Elektrik:

ca. 6 kVA Anschlussleistung,

3/N/PE, AC 50 Hz, 400V,

Steuerspannung DC 24 V
Pneumatik:

6 - 8 bar Druckluft

ca. 50 NI/min
MaBe (ca., mm):

Block Cutting System
BTS Basic

Mode of operation

» The cheese block is manually placed
on the infeed belt or infed from a
conveyor belt.

e The block is brought to the cutting
position in the lifting station.

e The block is centred and then pushed
through the cutting frame by the
cutting piston.

» Division of the bars is carried out by
means of wires or blades.

Features

Format parts are quickly exchangeable

Cantilever construction

Machine frame made of stainless steel

SPS control

» The machine conforms to EU-
guidelines for safety (CE) and hygiene
regulations.

» The cutting programmes for up to 80
product types may be stored.

Options

o Trim cut

» Separation station (turning of
one outside bar on its high axis)

« Grouping station

» Sorting for grouping station

» Turning station (turning on
longitudinal axis)

« Discharge belt or discharge roller
conveyor to a height of 1300 mm

» Touchscreen

Technical Data

Format range cheese block:
Length 450 - 550 mm
Width 250 - 330 mm
Height 60 -115mm
(bigger range without separation)
Division:
In bars 2/2 and 3/3
Nominal capacity:
max. 4.5 blocks/min
Optimum capacity:
specified per cutting set
Electric supply:
approx. 6 kVA connection capacity,
3/N/PE, AC 50 Hz, 400V,
control voltage DC 24 V
Pneumatic supply:
6 - 8 bar compressed air,
approx. 50 NI/min
Dimensions (approx., mm):
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MpuHumn paboTbl

o CblpHble Groku Bpy4Hylo pacronaratTcsi Ha
COOTBETCTBYIOLLIEM PEMHE  3arpy3ku Wnu
nojalTca  CO  CTOSLUEro  nepea  HUM
KOHBelepa.

¢ [py NOMOLLY NOAHWUMAIOLLETO PEMHS CbIPHBbIN
GrIOK CTaBUTCS B MO3NLIMIO OIS PE3KU.

® Brok LieHTpupyeTcs " 3aTeM
npoTank1BaeTcsl NMOpLUHEM CKBO3b pamy Ans
pesku.

® PaspesaHue OCYLLECTBNSIETCS
NPOBOMOYHBIMU HOXaMU UMK NE3BUSIMU.

XapaKkTepucTukm

¢ [lerko 3ameHsiemMble chopmaTHbIe AeTanu

o KoHcornbHas KOHCTPYKLUWMS

e Pama MaLUWHbI M3roToBreHa n3
HepXxaBeloLLen ctanu

e SPS KoHTponb

e MawwuHa COOTBETCTBYET €BPOMNENCKUM
HopmaMm 6e3onacHocTn(CE) n
rMrmeHn4Yeckum TpeboBaHusIM

e BBog W xpaHeHne B namstm o 80
nporpaMm Hapesku

onumm:

e [logpeska no kpasm

o OyHKUNs pasgeneHus (MoBopoT
BHeLUHero 6pycka no BbICOKOW OCK)

® (pyHKUMSA rpynnMpoBaHMs (KOMMNOHOBKN)

® COpPTWPOBKA ANs CTaHLWW rpYNNMpoBaHns

® (hyHKUMA NOBOpaYMBaHus (MOBOPOT NO
npoaornbHoM ocK)

e PemeHb pasrpysku nnm BbirpyxaroLimmn
PONUKOBBIN KOHBeNep Ha BbicoTy Ao 1300
MM

e CeHCOpHbI 3KpaH

TexHunueckKkue gaHHblIe
[Ounana3oH cpopmMaToB CbIPHbLIX GIIOKOB:

OnuHa 450 — 550 mm
LWnpuHa 250 — 330 mm
BeicoTa 60— 115 Mmm

(6onbwni ananasoH 6e3 pasgeneHns)
PaspeneHue:
Ha 6pyckmn 2/2 1 3/3
HomuHanbHas npou3BoANTESIbHOCTbL:
makc. 4,5 6rokoB/MUH.
OnTumanbHasi NPOU3BOAUTENbHOCTb!
3aBUCUT OT PEXYLLEro MHCTPYMEHTa
AnekTponuTaHue:
cpefHsia notpebrisiemasi MOLLHOCTb MPUM.
6 kBA, 3/N/PE, AC 50 'y, 400 B,
KOHTpornbHoe HanpsikeHne DC 24 B
MHeBMaTMKa:
CxaTtbli Bo3gyx 6-8 6ap,
Hn/muH.
Pa3mepbi (NpuMm., MM):
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