Abfull-
einrichtung

Halbautomatische Abfiill-
einrichtung fiir Kasebruch in
Blockformen

Filling
Device

Semi-automatic device for
filling cheese curd into
blockforms
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Abfiillein-
richtung AFE

Arbeitsweise

Die Blockformen werden von
Hand auf die Zufiihrbahn zur
AFE gelegt. Der Kasebruch lauft
von der Bruchbereitungsanlage
uber eine Rohrleitung zur Zu-
laufschiitte der AFE. Dort kann
er auf einer integrierten Ent-
molkungstrommel vorent-
molkt werden und lauft Gber
die Abfiillschiitte weiter zur Ab-
sperrklappe. Der Bediener 6ff-
net die Klappe, 138t den Bruch
in den Fulltrichter gleiten und
verteilt ihn mit dem Einstreich-
schieber gleichmaRig in die
Blockform. Die Form wird auf
Knopfdruck abgesenkt, ausge-
schoben und eine neue zuge-
fihrt.

Technische Daten

MaRe ca. (L x B):

5.200 x 1.800 mm

Hohe formatabhangig
Elektrischer Anschluss:

3/N/PE, 50 Hz, 400V, 0,3 kVA
Pneumatikanschluss:

8 bar, 500 dmD/h ANR

Filling Device
AFE

Mode of Operation

The blockforms are manually
placed on to the infeed
conveyor of the AFE. The cheese
curd is transported from the
curd preparation unit to the
infeed chute of the AFE via
pipes. There the curd is pre-
drained on the integrated
drainage drum and trans-
ported on to the shut-off flap.
The operator opens the flap,
allows the curd to flow into the
filling funnel and evenly
distributes it into the block-
forms with the slide. The
blockform is lowered by touch
of button, discharged and a
new one is infed.

Technical Data

Dimensions (L x B):

approx. 5,200 x 1,800 mm

Height: dependant upon format
Electric supply:

3/N/PE, 50 Hz, 400V, 0.3 kVA
Pneumatic supply:

8 bar, 500 dmD/h ANR

YcTponcteso
AnA pos3nuea
AFE

MpuHUMN pencTBUA
Brnokdopmbl yknagbiBaroTca
BPYYHYIO Ha TPAHCNIOPTEP Noaaymn
K AFE. CbIpHbI CrycTOK
nogaeTcA no TpybonpoBoay oT
CbIPOM3roTOBMTENA A0 NIOTOKA
3arpy3ku AFE. lNpoxoaa yepes
BpaLlaroLwmmnca
nepdopupoBaHHbin 6apabaH,
CrycToK 06€e3BOXMNBAETCA U
3acbinaeTcA B HaKonuTerb.
OnepaTtop OTKpbIBAeT 3aCMOHKY,
[aBaA 3epHy COCKOIb3HYTb B
3arpy304Hy0 BOPOHKY, U
CKpebKoM paBHOMEPHO
pacnpegnenseT ero no
6nokdopwme. Nocne HaxaTuA
KHOMKW dhopma onyckaeTcA,
BblABUraeTcA, U nogaeTcA HoBaA

dopma.

TexHU4eckune gaHHbIe

fabaputsbl (O x LL):
5200 x 1800 Mm
BeicoTa: B 3aBucMmocTu oT
dopmaTta

MopknioyeHue K ceTU NUTaHUA:
TpexdasHbl NepeMeHHbIN TOK,
3as3emrneHune, HenTtpans,50 My,
~ 400 B, 0,3 kBA

MHeBmaTMKa:
8 6ap, 500 am®/4. ANR
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Technische Anderungen vorbehalten.
Stand: 2/98

Technical alterations reserved.
As per 2/98
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Mbl ocTaBnAem 3a cobon npaBo Ha
BHECEHUEe TEXHUYECKUX N3MEHEHWUIN
CocTtoAHue Ha 02/98
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