Cutting Techn$logy

CUT 32

Stuckeschneider

Hochleistungs-Schneidemaschine fur
Kasestucke

Portion Cutting Machine

High capacity cutting machine for
cheese portions

MawwuHa ans
NOPLMOHHOMU HapPe3Kun

BbICOKOCKOpPOCTHas mMaluuHa Ans
NOPLMOHHOM Hape3Ku cbipa
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Stiickeschneider

CUT 32

Arbeitsweise

Die CUT 32 ist standardmaf3ig mit einer

Langenmesseinrichtung fur Riegellan-

gen von 150 bis 950 mm ausgelegt und

berechnet die Daten fir:

« Verlustfreies Aufteilen in Stlicke
mit variabler Schnittstarke

» Aufteilen mit fester Schnittstarke.

Auf das Produkt abgestimmte Para-
meter sind am Bedienfeld einstellbar
und kénnen in einem Sortenspeicher
fur max. 80 Sorten hinterlegt werden.

In Verbindung mit der Option Riegel-
und Portionswaage koénnen egalisier-
te Kasestlcke geschnitten werden.
Zusatzeinrichtungen und Messerva-
rianten gewahrleisten das Schneiden
unterschiedlicher Kasekonsistenzen.

Die innovative Multiachssteuerung
mit integrierter Soft-SPS koordiniert
die Berechnungsprogramme und Be-
wegungsfunktionen der Maschine.

Der CUT 32 entspricht in seiner Aus-
fihrung den Europaischen Richtlini-
en fur Sicherheit (CE) und den Nor-
men fur Hygieneanforderungen.

Technische Daten

Nennleistung:
im Durchlaufbetrieb:
max. 150 Messerhiibe/min
bei max. 30 mm Vorschub
und max. 100mm Schnitthéhe
im Taktbetrieb:
max. 80 Messerhiibe/min
bis max. 30 mm Vorschub
und max. 150 mm Schnitthhe

Formatbereich:

max. Riegelbreite: 280 mm

max. Riegelhdhe: 150 mm

min. Riegelhdhe: 40mm
Elektrik:

3/N/PE, AC 50Hz, 400V

ca. 8kVA

Steuerspannung DC 24V
Pneumatik:

ca. 2-6 Nm3/h bei 6-8bar
MaRe (ca., in mm):

Portion Cutting Machine

CUT 32

Mode of operation

The standard CUT 32 machine inclu-

des a length measuring device for bar

lengths of 150 to 950 mm which calcu-

lates data for:

» No-loss portion cutting for random
weight product.

» Portion cutting to fixed weight, opti-
mising average weight performance

Product cutting menus are accessed
on the operator panel and can be be
stored in a product memory for up to 80
types.

In conjunction with the option bar and
portion weigher this machine cuts fixed
weight portions at high capacity. Additi-
onal features and blade variants permit
the cutting of a wide range of products
from blue cheese to Parmesan.

The innovative multiaxis control with in-
tegrated soft PLC coordinates the cal-
culation programmes and movement
functions of the machine.

The CUT 32 conforms to the European
safety guidelines (CE) and the hygiene
standards.

Technical Data

Nominal capacity:
during continuous operation:
150 blade strokes/min
at to max. 30mm advance
and max. 100mm cut height
during cycled operation:
max. 80 blade strokes/min
up to 30mm advance
and max. 150 mm cut height
Format range:

max. bar width: 280mm
max. bar height: ~ 150mm
min. bar height: 40mm

Electric supply:

3/N/PE, AC50Hz, 400V

ca. 8kVA

control voltage DC 24V
Pneumatic supply:

approx. 2-6Nms/h at 6-8 bar
Dimensions (approx., mm):
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MawwuHa ansa nopuMOHHON Hape3Ku

CUT 32

MpuHUuMN pa6oTbl
CraHpapTHasa MawuHa CUT 32 Bkniovaet
YCTPOWCTBO M3MEpPEeHUss No AnvHe Ans
OpyckoB anuHonm ot 180 pgo 950 mm,
KOTOpOe paccyMTbiBaeT AaHHble ANS:
* MopumnoHHO Hape3kn 6e3 notepb AN
npoaykta 6e3 hnkcMpoBaHHOrO Beca

* [NopumnoHHoN Hapesku c
PUKCUPOBaHHBIM BECOM, c
onTumMusaumen cpedHeBecoBoro
rnokasarens.

MeHio nporpamm Hapesku [OCTYMHbI C
onepaTopckov MaHemnu ynpasneHusi, n B
namsaTb MorytT ObiTb 3aHeceHbl Ao 80
nporpaMmm.

Kom6unHauus onumn B3selumBaHus bpyckau
nopuun No3BonsieT HapesaTb nopuum c
(PUKCMPOBaAHHBIM BECOM MpU  BbICOKOM
ckopocTu. [ononHuTtenbHble  YHKUUN U
BapuaHTbl HOXeW [aloT  BO3MOXHOCTb
Hape3aTb pasfnn4yHble BUAbl CbIpOB — OT
rony6oro cbipa go MapmesaHa.

VIHHOBALIMOHHbBIA MHOrOOCEBOW KOHTPOSb CO
BCTPOEHHbIM MPOrpaMMHbIM oBecrneyeHnem
KOOpOMHMPYET MpOrpammbl  pacyeToB U
OYHKLMM ABWKEHUSI MALLMHBI.

CUT 32 cooteetcTtByeT EBponenckum
HopmaMm ©Ge3onacHoCcTM K cTaHgapTam
rurneHsl CE.

TexHunuyeckKkue paHHble

HomuHanbHas npon3BoaAnTENbLHOCTL:
Bo Bpemsi HenpepbIBHOM paboThbI:
150 ynapoB Hoxa/MuWH.
npyu Makc. wupuHe nogaym 30 MM wn
Makc. Bbicote 100 Mmm
Bo Bpemsi umknunyHow paboTtbl: Makc. 80
yAapoB HOXa/MUH.
npu Makc. WwupvHe nogayn 4o 30 mm
1 makc. Bbicote 150 Mm
[nana3oH pa3mepoB:
Makc. WwupuHa pesa: 280 Mm
Makc. BbicoTa pesa: 150 mm
MWH. BbicoTa 6pycka: 40 Mm
HanpsixeHue:
3/N/PE, AC 50 'y, 400 BT
npuon. 8 kBA
KoHTponbHoe HanpsixxeHne DC 24
MueBmaTuka:
npubn. 2-6 Hm3/4ac npu 6-8 6ap
Pa3smepsbi (npu6n., B MM):
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